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DREVENE SUDY A ICH VYUZITIE PRI SKLADOVANI NAPOJOV
A POTRAVIN (STREDOVEKE UHORSKO)

JAROSLAV NEMES

Abstrakt: Cielom ndsho prispevku je poukazat na vyuZitie drevenych sudov v stredovekom Uhorsku. Vy-
rabali sa z tvrdého dreva a boli stiahnuté obrucami z prutia. Kovové obruce sa zacali sporadicky pouzivat
na zaciatku 16. storocia. Sudy produkovali debndari vo velkych poctoch, dopyt po nich bol v stredoveku
mimoriadne vel'ky. Shizili na skladovanie alebo prepravu najpouzivanejsich druhov napojov a potravin.
Najcastejsie v nich bolo uchovavané vino, vinohradnici sa bez nich nemohli zaobist. Ovela menej sa spomi-
nalo uskladnené pivo a najmenej ocot a olej. Z pevnych latok do sudov nakladali obilie a miku, ryby, véeli
med a vosk, kamennu sol, kysli kapustu, ovocie a dalsie plody, tuk, syr a semena roznych rastlin. Sudy
tvorili délezitii vobavu hradov aj preto, lebo slizili na skladovanie vojenskych potrieb: smoly a Zivice, gul’
do diel alebo pusiek, Sipov, no predovsetkym troch latok potrebnych k vyrobe pusného prachu — siry, sanitry
a dreveného uhlia.

KPucové slova: Uhorsko — stredovek — materialna kultira — debnarstvo — potraviny.

Wooden barrels and their use in storing liquids and foodstuffs (medieval Hungary)

Abstract: This contribution discusses the use of wooden barrels in medieval Hungary. Barrels were made
of hard wood and were held together by wicker hoops. Metal hoops started to be sporadically used in the
early 16th century. Barrels were made by barrel-makers in large quantities as the demand in the Middle
Ages was enormous. They were used for the storage and transport of the most widespread liquids and
foodstuffs. Barrels were typically used for storing wine and were indispensable for winemakers. Beer was
stored in barrels less often, and vinegar and oil even less so. With solid foodstuffs, barrels were used for
storing crops and flour, as well as fish, honey and beeswax, rock salt, cabbage, fruits, nuts and berries, fat,
cheese and seeds of a variety of plants. Barrels were important part of castle equipment as they also served
to store military and defence essentials such as pitch and bitumen, cannon balls, bullets, arrows and, first
and foremost, three substances needed for the production of gunpowder: sulphur, saltpetre and wood coal.

Key words: Hungary — Middle Ages — material culture — barrel-making — foodstuffs.

Ak st témou tohtoro¢nej konferencie archeoldégov stredoveku potraviny a ich skladovanie,
nemozno obist” ani ,,kontajnery stredoveku, najpouzivanejsiu obalovu techniku mnohych sto-
ro¢i — teda drevené sudy. Sudy dokazali v dejinach posluzit’ ¢loveku tak ako maloktora ina vec,
podobne ako koleso, voz alebo pluh. Kontajnermi stredoveku a raného novoveku sudy nazvala
vo svojom blogu Caroline Tronnier (2015), no urcite nebola prva.

Cielom nésho prispevku je poukazat’ na vyuzitie drevenych sudov pri skladovani napojov
a potravin v Uhorsku, vychadzajic z analyzy najmé pisomnych prameniov. K spracovaniu sme
vyuzili asi dvesto historickych zaznamov zo stredoveku, v ktorych sa sudy spominali. Sustre-
dili sme sa na komodity v nich ulozené. Nami skimana vzorka, hoci sa dala rozsirovat’ i dalej,
predstavovala solidny zaklad pre hlbsi vyskum. Nezaoberali sme sa vS§ak ur¢ovanim objemovej
velkosti jednotlivych nadob, pretoze tato otazka by si zaslizila samostatnu pracu. Hned’ na uvod
musime povedat, ze v slovenskej, ¢eskej a ani v mad’arskej literatire nie je problematika sudov
doposial’ moderne spracovana, lebo stala na okraji zaujmu badatelov. O to bola nasa motiva-
cia vic§ia. Pri praci sme sa inSpirovali i sic¢asnou historiografiou, ktora kriticky prehodnocuje
vysledky starSich vyskumov a spochybiiuje ¢asto preberané fakty (napr. Lukacka 2016; Slivka
2016; Placek 2017). Dospeli sme tak k zaujimavym vysledkom badania Sirokého a univerzalneho
vyuzitia sudov v uhorskej praxi.

Vyroba sudov ako remeslo
Praca debnérov patrila k najstar§im Specializovanym remeslam v odvetvi spracovania

dreva. Debnarstvo mohlo pochadzat’ od Keltov a Germénov a dostalo sa k Rimanom, lebo sa
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udomacnilo skér na uzemi severne od Alp nez v Stredomori. Medzi vel'ké debnérske vyrobky
moézeme zaradit’ sudy, vinne $kopky, rézne kade ¢i kupelné vane. Pre obchodovanie v§ak bola
najatraktivnejsia vyroba sudov, lebo boli hojne pozadované ako univerzalny obalovy material
stredoveku a na zaciatku novoveku. Okrem toho debnari vyrabali aj menSie drevené vyrobky,
ako boli vedra, misy, koryta, ¢rpaky, pohare a d’alsie. Mensie drevené vyrobky boli zhotovované
viac pre domacnosti ako pre dial’kovy obchod (Baum 1999, 490-492).

Debnarov mézeme rozlisit’ aj podla toho, ¢i produkovali vel'ké, objemnejsie nadoby, hlavne
,-mokré* sudy, ktoré vyrabali najma z tvrdého dreva, alebo mensie tzv. ,,suché“ nadoby, zhotove-
né najmi z ,.bieleho” dreva smreka, jedle a topola. Remeselnikov preto rozdel'ovali na velkych
debnarov (robili sudy a kade) a malych debnarov (vedra, kanvice, pohare); ¢iernych debnarov
(spracovavali dubové drevo), ¢ervenych debnarov (bukové drevo) a bielych debnarov (ihli¢naté
drevo); taktiez mokrych a suchych debnarov atd’. (Packheiser 2008, 34). Drevospracujice re-
mesla a cechy sa stale viac Specializovali, a preto sa od seba oddel'ovali, napriklad ako Kiifer
a Kiibler vo Wiirttembersku, alebo bedvai a bednat v Cechéch a na Morave a pod. (Janotka—Lin-
hart 1987, 141-142; Valka 2014, 115).

Praca s drevom bola naro¢na ako finan¢ne, tak fyzicky. Na vyrobu sudov pouzivali vo-
pred narezané dosky Standardnej vel'kosti, tzv. duziny (Bdttcherholz), ktoré byvali asto dova-
zané z vel'kych dial'ok, ak si ich sami nevyrobili doma. Drevo nesmelo byt hnilé alebo ¢ervivé,
nemalo mat’ ziadne uzly alebo zlomy. Duziny potom opracovavali, vlh¢ili a susili, vypalovali
a obrucami debnili do spoloénych oblych tvarov. K nim prirabali okruhle ploché boky — pres-
ny postup opisali Janotka—Linhart (1984, 110). Okrem spominaného najéastej$ie vyuzivaného
dubového dreva to mohli byt buky a borovice, v juznej Eurdpe bolo spracovavané i gastanové
drevo. Pre stahovanie duzin boli vyuzivané brezové, lieskové alebo vibové praty vo forme obru-
¢i, alebo neskor kovaémi dodavané drahsie zelezné obruce (Baum 1999, 490—492). Sudy nemali
pretekat, nemohli sa opravovat, pri vyrobe sa vyzadovala presnost’ a preciznost. Hoci kvalita
prace bola rozna, zavady boli nepripustné.

Je pravdepodobné, ze vyroba vel'kych sudov bola vykonavana iba na objednavku, no sudy
Standardnej vel'kosti zhotovovali do rezervy pre volny predaj na trhu. Objemy produkcie jednot-
livych cechov vo vel'kych mestach mohli dosiahnut’ az niekol’ko tisic sudov roéne. Mensie cechy
pracovali v prospech vinarov, sladkov alebo stalych obchodnikov. Debnari museli identifikovat’
svoje vyrobky vlastnou znackou.

Pracovny ¢as debnarov bol v mnohych mestach — pravdepodobne vzhl'adom k riziku vzniku
poziaru a hlukovej zataze pre miestnych obyvatelov — prisne regulovany. Mesta ¢asto obmedzo-
vali pocet cechov ¢i debnarov. Pravdepodobne z rovnakych dévodov sa viaceré mesta (napriklad
Frankfurt alebo Brémy) snazili debnarov usadit’ v ur€itych uliciach s mnohymi obmedzeniami
(Baum 1999, 490-492). Z takychto $tvrti a ulic vychadzal typicky buchot alebo dym, ¢o mohlo
vyrazne obtazovat’ susedov. Zvysena potreba vyroby sudov bola tam, kde sa obchodovalo s vi-
nom, pivom, rybami alebo kozami.

V Uhorsku sa pre pomenovanie remesla vyuzivali najmi latinské terminy dole(i)ator, do-
lifex, tunnarius, cuparius, ligator vasarum, no v mestach pozname aj nemecké pojmy (Bdttcher,
Fapbinder, Binder, Biittner, Schdffler, Kiifer a in¢). V novoveku sa stretdvame i s ndzvami v ma-
darCine kadar, pintér a bodnar.

Najvacsimi drevenymi nadobami boli sudy réznych rozmerov pre skladovanie tekutin
(vino, pivo, ocot, olej a i.) alebo pevné latky (obilie, muka, ryby, koza, popol atd’.). PouZziva-
li sa aj ako jednotka uréitej velkosti a balenia. Standardizacia ich objemu viak prebehla az
v novoveku a mala charakter miestnych sukromnych opatreni. Velkost' bola odvodzovana od
sudov Standardnych rozmerov lokalnej normy alebo od vel’kosti sudov vyznamného obchodného
partnera. Rozmanité boli i vel'’kosti sudov na tekuté a pevné produkty, no dramatické zmeny vo
vel’kostiach mozno odlisit’ az od 15. storo¢ia (Witth6ft 1999, 303). Debnari boli povinni pracovat’
podla stanovenych mestskych ¢i lokalnych mier, ktorych nedodrziavanie mohlo byt potrestané
dokonca odobratim remesla (Janotka—Linhart 1987, 142). V stredovekych historickych prame-
noch sice mozno terminologicky rozlisit’ ista diferenciaciu vel’kosti sudov, no nebola absolutna,
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ale relativna. Pojmy ,,vel'ky sud — sud strednej velkosti — sidok® by sme mohli v latinskych,
nemeckych a madarskych pramenioch $pecifikovat takto:

vas, vasa (maior) — vasa media (vasculum) — tunella
Faf3 — Tonne (Kiife, Kiiffe) — Tonlen (Tonnlein)
hordo — kishordo, bodon — hordocska

Medzi jednotlivymi pojmami ale neboli pevne vymedzené hranice, vyrazom ,,vasculum*
mohol byt’ v stredoveku pomenovany aj sud $tandardne;j strednej vel’kosti, aj maly sudok. Men-
Sie sudy, sudky, sa v pramefioch spominali najcastejSie vtedy, ak sa hovorilo o pevnych a syp-
kych materialoch, zriedkavejSich ¢i cennejSich komoditach, akymi boli loj, med, vosk, Zivica,
sol, sira atd’.

Hoci sa v prispevku zaoberdme iba nddobami zhotovenymi z dreva, v pisomnych doku-
mentoch sme nasli i sudy cinové, strieborné, olovené, kovové (Zelezné) a medené. Posvitené ole-
je, krizmu, uchovavali v sakristiach kostolov hlavne v striebornych pozlatenych nadobach, ako
to bolo na hrade VySehrad v roku 1490 (vas pro unctione argenteum auratum; Nogrady 1998,
179). Pri uchovavani posvitenej vody v kostoloch a kaplnkach sa vyuzivali najmé nadoby z olo-
va. V inventari opatstva Bélapatfalva mali v roku 1508 uchovanu posvitena vodu v olovenom
sudku (vasculum plumbeum pro aspersione aque benedicte; EHP, 344). V mandate gubernatora
Jana Hunadyho z 1. jina 1452 sa v stvislosti s dlhmi Bratislavy spominalo okrem inych vecii 16
kovovych stidkov (vascula caminorum) a 15 tisic $ipov, ktoré mali rovnako pouzit’ na splatenie
dlhu (MNL, DL-DF 107548). V t¢tovnej knihe budinskeho Nadasdyho domu sa 6. januara 1531
spominala kdpa jedného oloveného sudku za 20 denarov (emi ex plombo vnum vasculum pro
theryek den. XX; Baraczka 1966, 256).

Preprava sudov

Vinohradnici a vinari pozadovali na velké objemy vina vel'ké poéty sudov. Vyrabali ich
debnari zijuci najmé v lesnatych oblastiach, kde mali remeselnici poruke dostatok tvrdého dreva.
Napriklad Vesprémske biskupstvo kupovalo sudy na trhoch z oblasti pozdiz rieky Dravy (Holub
1960, 199). Drevené sudy boli v stredoveku vSeobecne mensie, ako ich pozname dnes, a to nielen
kvoli technickym tazkostiam pri vyrobe vel'kych sudov, ale aj kvoli stazenym podmienkam pri
preprave vinarskych zasielok vel'kych objemov. Na prepravu boli potrebné aspoti dva kone s vo-
zom, a to aj na tahanie stredne vel’kého suda. Prepravovanie vinnych sudov na vozoch spominala
aj listina Belu I'V. o udeleni trhového myta (tributum fori) pre Klastor Panny Marie na Margiti-
nom ostrove z roku 1255. Ak hovorili o preprave troch sudov vina na jednom voze, museli byt
mensich rozmerov (CDH IV/2, 311). V listine Vesprémskej kapituly z roku 1444, ktora riesila
majetkové spory, sa hovorilo o odneseni desiatich vel'kych a sedemdesiatich malych sudov vina.
Vel'ké sudy sa spominali ako ,,decem magna vasa vini vulgariter boch dicta®, teda vel'ké sudy
sa 'udovo nazyvali ,,bocky* (Holub 1960, 198, pozn. 106). Pocet prepravenych sudov na jednom
voze preto museli prisposobit’ ich objemom ¢i hmotnosti.

Ako uviedol madiarsky historik Jozsef Holub (1960, 199), zelezné obruce na sudoch v stre-
doveku este neboli, pouzivali sa obruc¢e vyrobené z prutia. Sudy preto nazyvali zvizovanymi
sudmi (vasa ligare). Duziny boli najéastejsie stiahnuté do konusu surovym brezovym alebo lies-
kovym prutim, spojenym do oblika ¢erstvo stiahnutou korou stromov. Miroslav Valka (2014,
115) uvazoval o obruciach z prutia, ktorych rozstiepené konce sa prevliekli a zasekli, pripustil aj
praty z viby. Rakosim &i kérou sa vypliiali aj pripadné netesnosti medzi jednotlivymi dreveny-
mi latkami a dnom. Obruce z prutia vSak neboli pevné a odolné, nevydrzali dlho kymacanie na
cestach a v nimi stiahnutych sudoch sa nemohli prepravovat’ vel'ké objemy, lebo nemali vel'ké
priemery. Nedokazali nimi pevne zviazat’ vel'mi §iroké sudy. Ked’ sudy prevazali na konskych
povozoch po nerovnych a nespevnenych cestach, na jar a jeseit navyse zablatenych, mohli sa
rozpadnut,, poskodit’ alebo rozbit’. V stredoveku totiz nepoznali ani odpruzené (pruzinové) vozy.
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Vyobrazenie vozu uréeného k preprave sudu, ktory tahal konsky dvojzaprah, mozeme vi-
diet’ na jednej z tabulovych malieb gotického kridlového Oltara sv. Mikulasa z kostola v Luc-
kach (okres Ziar nad Hronom). Oltar je dnes majetkom Madarskej narodnej galérie v Budapeti.
Jeho autor, umelec znamy ako Jdnosréti mester, ho vytvoril okolo roku 1476. Otvorena korba
Stvorkolesového voza pozostavala zo Styroch stibeznych ty¢i upevnenych v smere jazdy, medzi
ktoré sa dreveny sud zachytil (vid’ Cidlinska 1989, 58-59; Keller 1990, 187-200; Kerny 1992,
115-120). V eurdpskej ikonografii obdobia stredoveku pozname viac prikladov takychto jed-
noduchych vozov nalozenych jednym, dvoma ¢i troma sudmi. Zachovali sa tiez mal’by alebo
rytiny klasickych dvojkolesovych vozikov s rovnym platom, na ktorom bol nalozeny jeden alebo
viacero sudov. Vkladala sa medzi ne slama, aby sa navzajom nepotikli.

Menej problémovi prepravu na cestach zabezpecili az sudy stiahnuté kovanymi zeleznymi
obrucami. Kedy sa zacali v Uhorsku pouzivat'? Ked’ze na hrade v Jagri boli v roku 1503 dlzni
poslat’ vino do Talianska, zabezpecili pre Jagersky hrad dva vozy za 11 zlatych a 25 denarov
(duos currus pro castro, quos cum vinis ad Italiam debuissem mittere fl. XI d. XXV'). Na to, aby
mohli vino na d’aleku cestu kazdoro¢ne vozit, zaktpili v roku 1505 §tyri sudy so Zeleznymi
obrucami ,,vasa ferrata“ a dva d’al$ie mensie sudy za 4 zlaté a 60 denarov (vasa quattuor ferrata
cum tunellis duabus admittendum ipsa vina ad Italiam, emit fl. I11] d. LX; EHP, 173).

V kanizaiovskom urbari z roku 1519 stalo, Ze vinari na panstve Sarvar mali k dispozicii
sudy stiahnuté kovovymi obrucami: ,,Magistri vinearum debent disponere vasa vulgo abron-
chozny* (MNL, DL 37007, fol. 79v; Holub 1960, 199, pozn. 107). Star$ie zmienky o ich vyrobe
a pouzivani vo vinarstve sme zatial’ nenasli. Az kovom stiahnuté nadoby predstavovali dosiah-
nuty pokrok, mohli byt vaésich priemerov a vydrzali prepravu na dlhsie vzdialenosti.

Sud vina

- Najcastejsou komoditou naplnenou v su-

: doch bolo vino. Dlhodobo sa dalo uchovévat’
s takmer vyluéne v nich. Dalgie drevené nddoby

i rozliénej velkosti ale vinari potrebovali pri
> spracovavani hrozna a mustu. NajstarSie za-
’ pisy z Uhorska o uskladiiovani vina v sudoch
i ] ] mame zo zaciatku 12. storoc¢ia. Od roku 1109,
i ! teda eSte z Cias krala Kolomana, mal Klas-

Obr. 1. Zmienka o sudoch so Zeleznymi obru¢ami. Podla
Sarvar 1519, 7. riadok dokumentu (MNL, DL 37007, fol.
79v).

Abb. 1. Erwihnung von Fissern mit Fassreifen aus Eisen.
Nach Sarvar 1519, 7. Zeile des Dokumentes (MNL, DL
37007, fol. 79v).

tor Panny Marie vo Veszprémvolgy dostavat
z vinic dediny Szarberény (dnes Vordsberény)
kazdoroéne jeden sud vina s objemom 60 gbe-
lov (60 cubulos). Dosvedcovala to listina z 20.

maja 1383 (VER, 306308 ¢. 788).

Niektoré historické pramene dokladaju
vysoky pocet sudov. Boli bud’ vicsie, stredné alebo mensie, vino v nich bolo bud’ staré, alebo
nové. Sudmi vina mohli zaplatit’ dane, desiatok, splatit’ dlh, vykapit’ majetok zo zalohu ¢i vypla-
tit’ odskodné za ujmu, ktort niekto utrpel. Napriklad v listine zo 6. maja 1416 sa spominali dva
sudy vina ako odskodné (ZsO V, 494 ¢. 1854). Bol to majetok, ktory si zachoval svoju hodnotu
aj po dlhych rokoch.

V ktorych pisomnych prameioch najdeme vysoké alebo vyssie pocty sudov? Pri vybe-
re cirkevnych desiatkov vo Vesprémskej diecéze zapisali 25 sudov vina (10. jala 1298, viginti
quinque tunellarum vini; Kis—Petrik 2008, 42—43), o sto rokov neskor od niektorych obci na
Zempline vybrali 24 sudov vina (30. januara 1399, 24 tunella vini; ZsO 1, 628—629 ¢&. 5692).
Pocetnych zaznamov bolo mnoho. V zapise bratislavskej sudnej stolice z 30. augusta 1413 sa
spominalo Sest’ mensich sudov vina (sex vasorum parvorum vini; ZsO 1V, 239 ¢&. 1019).

Jednotlivé i pocetné sudy vina odkazovali i v testamentoch (vas vini, niekde tunella vini).
Ostrihomsky prepost Ladislav v roku 1277 poruéil $tyri sudy vina, ktoré mal vo svojom dome,
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tiez ostatné, ktoré boli uskladnené mimo jeho bydliska (MES II, 71 ¢&. 54). Matus, kanonik ka-
pituly v chorvatskej Cazme, zostavil v roku 1483 svoj testament, v ktorom okrem duchovného
dobra rozdelil mnoho veci. Svojmu spolubratovi lektorovi z kapituly zanechal plny sudok octu,
ktory mal ulozeny v pivnici (unum vasculum aceti). Tam mal d’alSich trinast’ vinnych sudov
(vasa tredecim), ¢i uz plnych, alebo prazdnych, ktoré zanechal okrem jedného vel'kého plného
suda Kostolu sv. Margaréty a svojmu nastupcovi v trade. Pridal k tomu aj lis na hrozno (tholcu-
lar vini) a trinast’ d’al§ich nadob (kadi, dolea sunt tredecim). Vel'ky sud vina (magnum vas vini),
ktory mal uschovany v pivnici domu, zanechal spolu so stovkou gbelov prosa (centum cubulos
milii) Baccovi a jeho bratom (MNL DL-DF 35711; Malyusz 1929, 303-304). David z Dubového
(Dombd, dnes na Ukrajine) vo svojom testamente z roku 1504, spisanom na Styroch stranach,
odkazal dva sudy svojho vina dvom fararom v dvoch dedinach za odsluzenie zadusnych omsi.
Kazdy z nich mal dostat’ po jednom. Vino tak poslizilo duchovnym cielom (BCsL, 172). Bric-
cius, dekan zo Szikszd, spominal v roku 1517 v testamente 19 prazdnych sudov, ktoré patrili
k jeho majetku (Kemény 1891, 39; Malyusz 1971, 134-135).

Bez vina sa nemohli zaobist” ani rehol'nici v klastoroch. V listine kralovnej Marie, vydanej
v Kosiciach 26. maja 1419 pre kartuzianov v Lechnici, sa hovorilo o kazdoro¢nych dodavkach
dvoch sudov vina pre nich z mesta Szikszo (duo vasa sive duas tunellas vini). NerozliSovalo sa tu
medzi nazvami sudov vasa a tunella (ZsO VII, 161-162 &. 517). Klastor pavlinov Vsetkych svi-
tych v Balatonszemes mal dostavat’ kazdy rok po vinobrani z predanej vinice desat’ sudov vina,
ako o tom hovorila listina z roku 1438 (Molnar 1975, 224). V listine krala Mateja z 8. januara
1472 sa spominalo mesto Miskolc v suvislosti s klastorom pavlinov v Didsgy0ri a ich kazdoroc-
nou dodavkou desat’ sudov vina (MNL, DF 248047; Gulyas 2014, 43—44).

Cistercitské opatstvo Trium fontium (Bélapdtfalva) mézeme spomenut’ aj v suvislosti s vi-
narstvom, nachadzalo sa totiz vo vinohradnickom kraji. Zaciatkom 16. storo¢ia podporovali
i vyrobu drevenych sudov. V roku 1504 sa v i¢tovnej knihe popri viacerych star$ich sudoch vina
spominaju aj nové prazdne sudy uréené pre vinne desiatky (nova vasa vacua pro decimis), ktoré
kapili za 49 zlatych. V roku 1505 predali jeden sud vina za 10 zlatych, podla ceny musel byt
vacsi. Z vynosu tohto predaja zabezpecili nevyhnutné potreby, okrem iného dali opravit’ svoje
vozy. Tie potom pouzili na prepravu vinnych sudov. Dalsich 66 zlatych obetovali na opravu
klastornych striech, niekol’kych dveri — kladiek a kI'ai¢ov — a na otesané dosky urcené na vyrobu
sudov (ad emendum tignas pro vasis laborantibus). Do materialu potrebného k vyrobe sudov
investovali aj v d'alSom roku, a to 10 zlatych. Navyse predali este dva sudy vina, aby za utfzené
peniaze nakupili nové drevené sudy (EHP, 356-357).

Zaujimavy pohlad na vyuzivanie sudov vo vysokych poétoch ndm poskytol inventar kra-
lovského hradu Vysehrad zo 7. augusta 1490. Mnohé veci, ktoré sa nachadzali na hrade, by
sme mohli rozdelit’ na materialne, teda hmotny tovar a potraviny, resp. veci potrebné k obZive.
Hradné panstvo do sudov najéastejsie napiiialo vino. V Hornom a Dolnom hrade Vysehradu
bolo v roku 1490 spolu 23 a devit sudov vina a v ned’alekom Kralovskom ,,Matejovom™ palaci
eSte d’alSich osem sudov vina. Dohromady sa tam nachadzalo 40 sudov vina (Nogrady 1998,
179-180).

Doélezitym pramenom k vinarstvu je i u€tovna kniha jagerského biskupa Hypolita Esteiho
z rokov 1500-1508. Obsahuje totiz stovky tdajov. Velké objemy vina uskladiiovali na Jager-
skom hrade, kam zvazali vinne desiatky (decima vinorum), ak tieto neboli zaplatené v zlatkach.
Z urody vinic roku 1500 nasiel spravca pri inventarizacii pivnice spolu 89 sudov vina, z nich 63
vasa integra a 26 vasa media (EHP, 145-146, 26. 6. 1501). Najvyssie pocty sudov vSak spisali
pri zvoze vina z réznych miest a obci diia 4. jala 1501. Zoznam obsahoval pocty 34, 35, 53, 89
a d’alsie, ¢o tvorilo spolu summa vasa integra 354, summa vasa media 70. K nim pripisali este
z d’al8ich obci 282 sudov vasa integra a 522 sudov vasa media. Teraz musime zvysit’ pozornost),
pretoze sa zda byt neuveritelné, ze spolu vyzbierali 636 sudov vina ,,integra“ a 592 sudov vina
»~media“. Takze dopyt po vyrobe sudov musel byt pri Jagri v roku 1501 obrovsky (EHP, 146).

Sami vybera¢i vinnych desiatkov tieZ neobisli naprazdno, poéty za odmenu im danych
sudov boli pomerne vysoké, v roku 1501 dostali 25 sudov a v marci 1502 zasa 36 sudov vina. Pri
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opise vel'kosti sudov ndjdeme vo vykazoch predovsetkym tri terminy: cely sud vina (vas vini in-
tegrum), polovi¢ny sud vina (vas vini medium), sud prostredne vel’ky (unum vas vini mediochris).
Zial, ani z tohto zapisu nie je mozné ziskat' plne presnti predstavu o jednotlivych kategériach
drevenych sudov (EHP, 100—101).

Rovnako zaujimavé boli spravy o predaji vina z pivnic v Jagri z roku 1501, pri ktorych sa
nachéddzali zaznacené kiipne ceny v zlatych a dendroch. Sudov predali mnoho, bud’ mensich
(napr. triginta quattuor vasorum vini minorum), alebo strednej vel'kosti (napr. trium mediorum
vasorum), ¢i vel’kych (napr. unius magni vasis vini). Takze skuto¢na predstava o ich velkosti je
priblizna. Ani utfZzené sumy peiazi ni¢ nehovorili o objeme sudov, lebo boli stanovené rozne.
Pohybovali sa asi od 5 zlatych za strednt velkost’ po 8 zlatych za vel’ky objem. Na zozname
bol vSak aj vel’ky sud vina predany za 9 zlatych (fl. novem pro venditione unius vasis magni in
Halas; EHP, 143, 25. 7. 1501), dokonca d’al$i predany za viac ako 10 zlatych (recepi ex venditione
trium vasorum vini integrorum fl. triginta unum et d. viginti novem; EHP, 148, 12. 1. 1502), ¢i az
11 zlatych a 16 denéarov (pro uno integro fl. undecim d. sexdecim; EHP, 151, rok 1501). Naopak,
najdeme i predaj stredného suda vina za 3 zlaté a 50 denarov (EHP, 144, 24. 8. 1501) alebo za
3 zlaté (EHP, 145, 28. 9. 1501), ¢i naopak za 8 zlatych a 32 dendrov (EHP, 143, 25. 7. 1501). Takze
velkosti predanych sudov vina a utfzené peniaze za ne sa vyrazne odliSovali, ceny boli trhové
a nejestvovala priama imera medzi objemom predaného sudu vina a jeho cenou. Ak sa v uctov-
nom zozname z roku 1502 pisalo o predaji malych sudov vina, cena za ne ¢asto nebola nizsia nez
za iné vicsie sudy (napr. pro uno parvo vase solvit fl. sex et d. triginta unum; EHP, 149).

Medzi uctovnymi zapismi Jagerského biskupstva najdeme i spravy o vrateni prazdnych
sudov, napriklad v roku 1501 doviezli na hrad 39 sudov (dicta vasa sunt restituenda, scilicet tri-
ginta novem vacua castro Agriensi; EHP, 143, 25. 7. 1501). V roku 1503 mali dat’ v troch obciach
Gyongyossolymos, Gydngydspiispoki a Gydngyds vyberacovi desiatkov Andrejovi spolu 106
sudov vina. Niektoré z nich predtym vyprdzdnili, ked’Ze vino sa uz vypilo. V d’alSom roku mali
prazdne sudy doplnit’ (EHP, 163). Podl'a d’al§ich udajov v uc¢tovnej knihe bolo v sudoch cervené
vino (unum vas vini rubei; EHP, 179), no naslo sa i vino nie vel'mi dobrej kvality (vinum non
valde bonum; EHP, 178), alebo dokonca vel'mi zI¢ vino, nepitné, ktoré sa podl'a pisara nehodilo
ani na charitu pre chudobnych (alia vina non sunt equaliter, nec vasa, ne possibilitas pauperum
et opportet super eos misericordiam facere; EHP, 181).

PIné alebo prazdne sudy vina boli najcastejsie ukladané v pivniciach. Tam vSak pre ne
niekedy neboli vytvorené vhodné podmienky, ¢asto boli vlhké, alebo do nich zatekalo. Stalo sa,
Ze v nich stdla spodna voda a boli zatopené, preto museli byt evakuované. V roku 1507 museli
prendsat’ osem sudov vina zo zatopenych pivnic v dvoch zemplinskych obciach na Jagersky hrad
(octo vasa integra, que erant collocata cum aliis in Besegnu et Kerestwr, quia cellaria fuerunt
ab aquis repleta et dari non potuit auxilium, omnibus sexdecim vasis cum medio et sic octo sunt
perdita et alia importata ad castrum; EHP, 289).

Cennym prameiiom je inventar panstva jagerského biskupa z roku 1508, spisany Tadea-
Som Lardom, jagerskym kanonikom-kustédom. V uvode dokumentu sa nachadzal ,,vinny ucet*
panstva. Sudy vina boli spocitané podla jednotlivych pivnic alebo inych skladov (bolthum =
zaklenutd miestnost’), v ktorych boli ulozené. V pivnici pri kuchyni evidovali 23 sudov, v troch
vel'kych, konkrétne pomenovanych pivniciach nasli 55, 15 a 26 sudov, vo viacerych skladoch
lezalo tri, osem, sedemnast,, jeden, dvanast, Strndst’ sudov atd’. Niektoré z vykazovanych nadob
boli polovi¢nej vel'kosti. Mensi sud vina mali odlozeny aj v akejsi neznamej kamennej diere
(in fovea lapidea). Celkom bolo na biskupskom panstve v Jagri uskladnenych 175 plnych sudov
vina, z nich bolo 32 sudov polovi¢nych. Prazdnych sudov bolo 126 a mensSich prazdnych sudov
22 (EHP, 340-341).

Podobne by sme mohli pokracovat’ d’alej, i€tovna kniha jagerského biskupa Esteiho z ro-
kov 1500—-1508 poskytuje k vyskumu este vel'a moznosti. Cennym prameiiom k debnarstvu a vi-
narstvu vSak moézu byt i dalSie zachované hradné inventare.

Do opisu $kod spdsobenych vojenskym drancovanim hradnych panstiev Lipovec a Jastre-
barsko pri Zahrebe, ktoré sa uskutocnilo kratko po 16. februari 1520, zaznamenali aj znicené
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vinne sudy, na zem vyliate ¢i vojakmi vypité vino z pivnic jednotlivych obyvatelov. Straty boli
vykazané podla poétu sudov alebo poctu gbelov (cubulos), ktoré obsahovali. Medzi $kody zara-
dili jeden vypity sud vina s objemom 25 gbelov, vyliatych 28 gbelov vina, vyliatych 32 gbelov,
zni¢ené sudy a 70 gbelov vina vypitych alebo vyliatych na zem, rozbité $tyri sudy obsahujiuce
146 gbelov vina, rozbité tri sudy obsahujuce 126 gbelov vina vyte¢eného do zeme, po zaseknuti
vyteenych 19 gbelov vina a jeden stidok octu, 40 gbelov vina vyte¢enych zo sudov do zeme
a dva znicené prazdne sudy, rovnako 35 gbelov a d’alsich 40 gbelov Skody. Tymto spdsobom
vy¢islili vazne straty na sudoch a vine (FCsO, 323-339 ¢. 315).

Co skladovali v pivnici hradu Gyula podla zachovaného inventara zo 17. jula 15282 Spolu
osem sudov vina, z ktorych jeden bol mensi. Tiez vlastnili jeden sud octu (vas aceti in eodem
cellario). Inych trinast’ sudov vina mali v pivnici uskladnenych obyvatelia mesta (xiii vasa ci-
vium civitatis), ich presnt evidenciu viedol provizor hradu. Spolu 73 prazdnych sudov zobrali
a uchovavali v nich muku, ale nevedno kde, d’alsich Strnast’ prazdnych sudov zostalo v stodole
hradu (xiiij vasa vacua in stabulo foeni castrum; GVO, 133 €. 148).

V zachovanom inventari dnes uZ neexistujuceho hradu Szenyér v Somod'skej Zupe
z 13. maja 1530 najdeme medzi mnohymi polozkami najmé vino rdznej kvality. Nachadzalo sa
v pivnici palaca. Dobrého vina bolo dvanast’ sudov (in uno cellario in castello consistunt vina
bona vasa XII), $tyri sudy vina mali odlozené pre koscov na zatve (messaria mercenariorum fal-
catorum vasa IIII), ale sedem sudov obsahovalo ,,zrejiice vina nijakej hodnoty uplne napadnuté
zapachom a skysnutim® (vina nullius estimationis valitura pene feditate muscedine infecta vasa
VII). Prazdnych sudov vlastnili 28, mali tam i jeden maly stidok octu (acetum parve estimationis
vas I). Dalej sa na hrade nachidzalo pit sudov miky (farine vasa V; Borsa 1986, 73—74).

Sud piva

Pivo sa v stredovekych pisomnych spravach spominalo vyrazne menej ako vino. Na jed-
nej strane pivo nebolo tak Casto pouzivanym napojom, na druhej strane jeho skladovanie bolo
¢asovo obmedzené a vyzadovalo si rychlejsiu konzumaciu. Ak sa v pramefioch nachadzalo, tak
iba vSeobecne, zvyc€ajne nebolo presne Specifikované (lat. cervisia, cerevisia). Nasli sme vSak
aj oznacenie pSenicné pivo (cerevisia triticea) ¢i Cierne pivo (cerevisia nigra). Mohlo byt na-
plnené v sude (vasa cerevisie) alebo sudku (tunella cerevisie, vasculum cerevisie). Castejiie sa
v pisomnych zmienkach spominalo v rozli€énych mierach, napriklad vo vedrach (ydriis/indriis
cervisie), v gbeloch (cubulos cerevisie), pintach (octuale cerevisie, cerevisie pintha), flasiach
(lagena cerevisie) ¢i vacsich kréahoch (cantharos cervisie magnos). V stredovekych dokumen-
toch sa spominali aj pivné kvasinky (saccharomyces cerevisie).

Najstarsiu zmienku o pive sme nasli z roku 1210, kedy kanonik z Gyéru menom Opus spo-
menul vo svojom testamente trojroéného byka, sto chlebov a sud piva, ktory mal dat’ kazdoro¢ne
jeden z jeho vernych servientov kostolu za vykonanie zadusnej omse (CDA 1, 105-106 ¢&. 60).
Takto sa to dialo dlhé roky, lebo tiito mimoriadnu povinnost’ zahrnuli aj do konfirmaénej listiny
Ondreja II. pre Panonhalmu z roku 1221 (CDA 1, 171-175 &. 96).

Varenie piva a jeho ¢apovanie patrilo v stredovekej spolo¢nosti medzi privilégium. Jasov-
sky konvent premonstratov v roku 1421 prepisal listinu krala Zigmunda, ktora vydal mestu
Kosice. Hovorilo sa v nej, Zze do vzdialenosti jednej mile nik iny pivo varit’ nesmel, ani ho ne-
mohol vystavit' na predaj alebo ho za peniaze ¢apovat, ani samotné ho v sude predavat’ (cum
vasis cumque vendere), a to pod hrozbou trestu odnatia tohto piva (sub pena ablationi huiusmodi
cerevisie; ZsO VIII, 388 ¢. 1287).

V inventari domu Jana Korvina v Banskej Bystrici sa v roku 1494 nachadzali okrem inych
veci aj Styri sudky piva (quatuor vascula cerevisie) a $est’ sudov nakladanej kapusty (item sex
vasa caulium). Vybavu jeho domu a potraviny spisali vyslani mestania za pritomnosti mestského
notara (OF I, 626—627).

V torze Gc¢tovnej knihy slobodného kralovského mesta PreSov z roku 1429 sa pivo a sudy
piva spominali na viacerych miestach. Magistrat tohto mesta pravidelne vynakladal prostriedky
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na to, aby zabezpecil pivo pre svojich obyvatelov (pro cerevisia ad usum civitatis, pro usu et
honore civitatis). V zmienenom roku vynalozili na zakupenie piva financie spolu osemkrat, vzdy
ich vypocitali v denaroch (20, 55, 28 atd’.). Islo rozhodne o mensie sumy pefiazi, nez aké mesto
vynakladalo na nakup vina (EVL I, 93-103 ¢. 220). Rovnako ako s pefiaznymi odmenami za
vykonanu pracu, tak aj v ndkupe piva vznikol pracovnikom v PreSove zakoreneny zvyk. Napri-
klad v roku 1429 ti, ¢o palili vapno, dostali za jednu pec plna vapna okrem 60 zlatych aj jednu
celu slaninu, jeden polsud piva (pro medio vase alias eyn halb legel cervisie) a iné veci (Ivanyi
1917, 247). V roku 1446 zasa murarom vyc¢lenili 58 denarov na nakup piva (item pro medio vase
cerevisie muratoribus den LVIII, Ivanyi 1918, 117). Dalsie roky nakupovali sudy piva rovnako,
no dali ho aj ldamacom kamena (fractori lapidum) a dal$im pracovnikom v meste.

Sudy piva riesili v PreSove aj v roku 1440, tentoraz v savislosti s mytnym sporom pri hornej
brane a s vyrubenim novej colnej tarify (de uno vase cervisie tres denarios etc.). Pre porovnanie,
poplatok za sud vina bol dvojnasobny nez za sud piva (de una tunella sex denarios et de dimidio
tres denarios; EVL 1, 119—121 ¢. 269).

Protokoly mesta PreSov z rokov 1424-1509 obsahovali tiez viacero zaujimavych udajov
k inventarom domov. Podla zapisu z 5. februara 1499 predal Juraj Henckel z Levoce s man-
zelkou Barbarou dom v PreSove so vSetkymi prislusnostami ned’aleko Kostola sv. Mikulasa
za 158 uhorskych zlatych. Dom by nebol ni¢im zvlastny, ak by nestvisel s produkciou piva.
Kupec Matej zo Svinej (Mathias de Swyna) kupil aj dve vel'ké kade na pripravu sladu a dve na
varenie (duo dolia magna pro braxacione cerevisie et duo caldaria). Potom dvanast’ velkych
nadob (XII capisteria magna) a vietko dalsie, ¢o bolo potrebné k produkcii piva (omnia alia
suppelectilia spectantes ad braxacionem). V pivnici pod sudmi mal dve d’alsie nadoby (longa
capisteria sub vasis), tri kade (tria dolia), jedenast sudov (XI vasa), dva stoly (duas mensas)
a dve lavice (duo sedilia alias Sidei dieta), prazdnu misu (unum almarium scutellarum vacuum)
a dve volné lezadla (duas spondas eciam vacuas). Dalej 22 gbelov sladu (XXII cubulos brasii),
Styri prazdne sudy (quatvor tonnellas vacuas) a vsetko, €o suviselo s varenim ¢i susenim sladu
(omnia spectantia ad braseatorium et ad siccatorium in quo brasium siccatur). Dohodli sa aj na
predaji 6smich nezasiatych jutrach zeme (VIII iugera non seminata), d’alsich vel’kych nadobach
na letnt pSenicu (aliquot capecias de siligine estivali) a na §tyroch gbeloch pSenice uréenej na
vysadbu (quatvor cubulos pro seminatura), ktoré mali dat’ novému kupcovi (EVIJ II, 169-170).

Jednotlivé polozky v presovskej uétovnej knihe z 15. storoc¢ia predstavovali hnutel'ny maje-
tok, zlaté a strieborné predmety, textil, platno, ryby, chlieb, vino atd., ale ¢asto to bol aj polsud
piva, zakupeny napriklad stavitefom mostu cez Torysu pri obci Petrovany v roku 1499 (pro
medio vase cervisie in subsidium disponentibus pontem prope villam Sent Peter XLV. den), alebo
v roku 1516 nemenovanym palatinom (pro cervisia domino pallatino donata fl. II. den. VIII,
Ivanyi 1917, 252).

V uétovnom denniku zo stavby farského Kostola sv. Mikulasa v Presove vedenom od roku
1502 sa spominali na troch miestach aj sudy piva. Jeden v hodnote 48 denarov dostali ti, ¢o palili
vapno (unum vas cerevisie pro den. XLVIII). Mozeme predpokladat, Ze pivo dostavali vapen-
kari kazdy rok, lebo ak sa potom spravy o nich odml¢ali, tak v roku 1514 dostali ti isti majstri
polsud piva za 28 denarov (pro medio vase cerevisie crematori cementi den. XXVIII). Magister
Valentin, ktory sa podielal na stavbe strechy kostolnej veze, dostal v roku 1514 rovnako polsud
piva za 27 denarov (Magistro Valentino pro uno 1/2 vase cerevisie den. XXVII, Divald—Ivanyi
1927, 53, 69, 70).

Testamentom z 2. oktdbra 1510 odkazala presSovska mestianka Magdaléna Grefen dom,
v ktorom sa varilo pivo, s celou jeho vybavou (domus sue unacum suppellectilibus mediis ad
braxationem cerevisie spectantibus). Venovala ho na vystavbu Kostola sv. Mikula$a, na oltar
a iné zbozné ciele. Pamitala aj na dva sudy piva (duo vasa cervisie), z ktorych vytazok sa mal
rovnako pouzit’ za spasu jej duse (EVL II, 395-397 ¢. 1033). V d’alsom preSovskom testamente
z 20. juna 1516 tiez odkazovali sud piva, tentoraz v stvislosti s frantiSkanmi zo Solivaru (mona-
chis de Sowor unum medium vas cervisie dare debebit; EVL 11, 447-448 ¢. 1171).
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Na zaver mézeme konstatovat, ze tym, ktori vykonavali tazkd fyzicka pracu, sa pride-
lovalo pivo. Tak to bolo aj v PreSove, ako nam o tom hovoria dobre zachované uc¢tovné knihy
z 15. a zadiatku 16. storoCia. Pivo dostavali lamaci kamena, murari, vapenkari, tesari na stre-
chach, nadennici a d’alsi. V Bardejove stavali na zaciatku 16. storo¢ia novy organ, jeho stavitel’
Jakub dostal okrem malej sumy pefiazi aj tri mensie sudy piva, ako o tom hovoril zdznam z roku
1517. Ich cena bola vy¢&islena na 28, 16 a 25 denarov (Abel 1884, 545-546). Ked’ zacali na zadiat-
ku 16. storocia stavat’ v Bardejove mestsku $kolu, v zachovanych tétoch sa rovnako spominali
i dodavky piva. Okrem petiazi dostali v roku 1520 ti, ¢o lamali kamen na jej stavbu, aj polsud
piva za 38 denarov ,,na zdar a za tlcenie” (pro salve et pulsu etc.). Tym, ktori zabezpecovali
a prepravovali vapno, dodali dva mensie sudy piva za 74 denarov (pro duobus mediis vasis
cervisie den. LXXIIIT). Jednym sudom piva za 75 denarov pamitali aj na maliara Jakuba, ktory
mal zariadit’ vyzdobu Skoly (pro cervisia unius vasis domino Jacobo pictori den. LXXV, EVI,
80, 82).

Pivo stalo zhruba tretinu toho, ¢o vino. Tak o tom hovoril aj cenovy vymer krala Cudo-
vita I1. Limitatio de precio victualium z roku 1526 adresovany mestu Sopron, ktory stanovoval
cenovy strop potravin. Budinska pinta vina vy$la maximalne na 3 denare, zatial’ ¢o pinta piva na
1 denar. Pre porovnanie, pintu octu stanovili na 4 denare (MR, 136137 ¢. 11).

Sud octu

Tretim najcastejSie spominanym napojom v suvislosti so sudmi bol v stredoveku ocot
(vasculum aceti). V pisomnych pramenioch mal v§ak vyrazne mensie zastipenie. Aj sudy, v kto-
rych bol ocot naplneny, boli malych rozmerov. Nasli sme ich ulozené v kuchyniach alebo v piv-
niciach, a to v domoch alebo na hradoch. Ocot sa pouzival pri vareni i v lieCitel'stve. Zachyteny
ho mame tiez v dobovej ikonografii.

Pri vldmani sa do domu v Budine v roku 1508 odniesli okrem inych veci aj osem vinnych
sudov a d’alSie dva malé sudy s octom (KOV, 200-201).

Medzi vecami, ktoré mali dat’ v roku 1513 kozus$nikovi Gregorovi ako od$kodné, mal byt
aj ocot. Sud plny octu mali rozdelit’ a dat’ z neho i tomuto koZzusnikovi za rany, ktoré utrpel pri

Obr. 2. Kuchyiia v roku 1530, vyuZitie drevenych sudov. PodPa Platina 1530, titulna strana.
Abb. 2. Kiiche im Jahr 1530, Verwendung von Holzfissern. nach Platina 1530, Titelseite.
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nespravodlivom bi¢ovani, ked’ riesili $kody sposobené bojom medzi Frantiskom Hédervarim
a Ladislavom z Kanize (HCsO 11, 389, resp. 393 ¢. 423).

Sudok s olejom

Poslednt tekutinu, ktoru spomenieme v stvislosti so sudmi, je olej. Najcastejsie bol usklad-
neny v malych drevenych stidkoch alebo v sklenenych flasiach. V historickych pramenioch vr-
cholného a neskorého stredoveku sme sa stretli s viacerymi druhmi oleja. Druh oleja ¢asto nebol
$pecifikovany (tunella olei), ale nasli sme aj lanovy olej (tunella olei lini), konopny olej (pro oleo
kanapi), makovy olej (tunella olei papaveris), no najcastejsie bol vyrobeny z oliv (tunella olei
olivae). V 16. storo¢i pouzivali aj repkovy olej (tunella rainffol), ako poukazeme dalej v texte.
Olej mohol byt vynimoéne naplneny i v medenych flasiach.

V registri tridsiatkov starobudinskeho kastelana Jana Siebenlindera zo 4. marca 1436 sa
spominal jeden sud oleja, 'udovo nazvany ,.kramovy* (funella olei in vulgo taffernicz dicta), tiez
jeden sud fig (tunella ficuum), za ktoré mali odviest’ po dva zlaté. Vyrubili poplatky aj za olej vo
fTasi, tentoraz nazvany Triesterpant (lagena olei videlicet Triesterpant), aj za malu flasu fig (una
lagena parva ficuum), d’alej flasu mydla (lagena saponis seu smigmatis) a susenych hrozienok
(lagena uvarum passarum; BOL, 270-272).

Konopny olej v troch fTasiach spominali v Dolnom hrade VySehradu v roku 1490 (No6grady
1998, 179—-180). Medzi vecami dovezenymi z Budina do Jagru v roku 1508 sa vyskytol aj jeden
sudok olivového oleja a ¢o bolo zaujimavé, aj vak ¢i vrece na uloZenie veci a na prenasanie sudku
spominaného oleja (pro sacculis ad res imponendas et ad disponendum vasculum predicti olei
d. 10; EHP, 328). Do farnosti Seckau v Stajersku priniesli v roku 1526 jeden stidok anového
oleja od Viedencanov (Roth 1951, 209).

Obilniny a mika v drevenom sude

.Kontajnery* stredoveku — sudy — 'ud'om dobre posluzili aj pri skladovani potravin (a pev-
nych latok v§eobecne). Prvou z uskladnenych komodit boli obilniny, resp. mika vyrobena z nich.
Sudy mohli byt ulozené v sypkach, stodolach, v kuchyniach, no nezaobisli sa bez nich ani v mly-
noch. Okrem platennych vriec ich tam vyuzivali kazdodenne. Obilie sa v pisomnych spravach
spominalo zvéc¢sa ako neSpecifikované, ak sa uvadzalo konkrétnejsie, tak sme nasli najmé pse-
nicu, jacmen a ovos.

V listine palatina Michala Orszaga z Guty (dnes Kolarovo) z 18. aprila 1482 sa spominal
isty Benedikt, ktory zobral do mlyna v Kehide tri vrecia a dva sudy plné obilia na zomletie (¢res
saccos et duo vascula frumentis plena; ZVT, 620 €. 326). V inventari majetku biskupskej obce
Gyongy0spiispoki z roku 1508 sa nachadzali dva stdky octu a dva sudy muky (aceti duobus
vasculis, farine duobus vasis; EHP, 345).

Zo 17. jila 1528 sa nam zachoval inventar hradu Gyula s polozkami jeho potravinovych
zasob. V miestnosti, kde skladovali miku, mali devit’ sudov muky (viiij vasa farinae in eadem
testudine farinarum). V hradnej kaplnke mali d’alSie tri sudy maky (iij vasa in sacella vel capella
farinae). V kuchyni bolo k dispozicii 11 sudov muky (xj vasa farinae prope coquinam). V dlhej
pivnici hradného palaca (pathlohazy/palotahazi pincze) mali desat’ sudov muky naplnenych tak,
aby v kazdom z nich bolo nasypanych pat’ gbelov muky (in unoquoque vase continentur cubuli
quinque). Kol’ko muky bolo v roku 1528 na hrade Gyula? Spolu to ¢inilo 165 gbelov muky a d’al-
Sich 15 gbelov otrub (summa cubulorum ic Ixv. xv cubuli furfuris; GVO, 133 ¢. 148).

Ryby nakladané v sude
Dalsou komoditou uskladnenou v uzatvaratelnych sudoch boli solené, susené a tidené

ryby, predovietkym slede — alex, halex — nemecky haringy. Cerstvé ryby museli byt odborne
spracované, takato uprava ryb potom umoziovala ich dlhodobejsie skladovanie, dala moZznost’
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obchodovania s nimi. Ak bola ryba dostato¢ne zakonzervovana, bola bez problémov schopna
prevozu a uchovania po dobu dvoch az Styroch mesiacov. V obchodovani s rybami sa mohol
uplatnit’ i dial’kovy obchod, v ktorom dominovali predovSetkym hanzové mesta. I8lo o tovar,
ktory bol obl'ibeny, hodnotny, mal svoju cenu. V tridsiatkovom zozname prijmov zo Sopronu
z roku 1490 sa pri datume 13. marec spominal prijem pol zlatky od dvoch sudov haringov (de
duabus tunnellis allecum 1/2 fl.; SVT 11/4, 340), teda pomerne vela.

V roku 1503 potrebovali zadovazit’ pre Jagersky hrad viacero veci, z ktorych spomenieme
potreby pre hradnti kuchyniu. Medzi nakupmi bol i jeden stidok s rybami, konkrétne sled'mi,
ktory vysiel na 5 zlatych a 40 denarov (pro coquina castri emit unam tunellam de allecibus
fl. quinque d. quadraginta; EHP, 173). Na Vianoce dostavalo Jagerské biskupstvo mimoriadne
davky vina a predovsetkym ryb, resp. peniaze na ich nakup. V Gétovnych knihach sa zachoval
zaznam Census nativitatis Domini z 25. decembra 1503, v ktorom sa spominala kupa viacerych
sudov slanych ryb. Cena jedného takého suda ryb vychadzala na 15 ¢i 16 zlatych (napr. zapis item
Thalia pro uno vase piscium salsatorum dedit fl. sexdecim; EHP, 163).

V roku 1520 jeden z bardejovskych priekupnikov podvadzal pri predaji sudu so sled'mi,
do ktorého ulozil namiesto ryb zviazané drievka. Takéto podvody sa predtym i potom stava-
li na réznych miestach ¢asto (Gulyas 2014, 49). Uloha riesit’ staznosti rozhoréenych ob&anov
s priekupnikmi obvykle pripadla mestskym magistratom, ktoré prijimali opatrenia na napravu
daného stavu.

V roku 1539 mame spomenuté okrem predtym nespecifikovanych ryb a dominujtcich sle-
dov aj zriedkavejsie jesetery — o nich d’alej v texte.

Sudok s medom alebo voskom

Obchod s medom a véelim voskom patrili k najstar§im druhom obchodu v Uhorsku. Obe
polozky predstavovali v stredoveku dolezity a potrebny, no zarovei luxusny artikel. Prvy doklad
o obchodovani s nimi mame uz z obdobia vlady krala Imricha v listine z roku 1198 pre Ostrihom
v stvislosti s vyberanim cla (Kerecsényi 1969, 19). Med bol sladidlom s pozitivnymi a¢inkami
pre ludsky organizmus, ktory sa vyuzival na pripravu jedal a v liecitel'stve. Véeli vosk zasa
l'udia potrebovali na vyrobu sviec, ktoré od vrcholného stredoveku ¢iastoéne nahradzali starSie
kahance. V stredovekej Eurdpe boli lojové svieCky vyrobené z kuchynskych tukov najcastejSou
svieckou, ale ich dym bol ¢ierny a zapachal. V¢eli vosk sa v porovnani so zivo¢isnym lojom palil
¢isto, bez dymového plamena. Sviecky z véelieho vosku boli ale drahé a pomerne malo l'udi si
ich dovolilo minat’ v domovoch. Boli v8ak hojne pouzivané v chramoch pri cirkevnych obradoch.
Dal§im vyuzitim véelicho vosku bolo peéatenie listin a listov.

Zaujimavy historicky pramen pochadza z roku 1255, ide o listinu s udelenim trhového myta
Klastoru Panny Marie na Margitinom ostrove v Budine. Medzi mnohymi inymi komoditami ne-
zabudli ani na med a vosk. Podl'a sadzobnika tarif bol za jeden sud medu ,,tunella mellis* vyru-
beny rovnaky poplatok ako za vel'ky voz nalozeny volskymi kozami. Za mieru vosku ,,mensura
cerae®, ktory 'udovo nazyvali ,,masa“, sa malo odviest’ tol'ko, kol’ko za voz zvieracich koziek.
Vosk delili podl'a kvality na ¢isty a ne¢isty (CDH I'V/2, 311-312). Vysoké mytne poplatky za med
a vosk dokladali vzacnost’ véelich produktov v stredovekom Uhorsku.

V roku 1329 sa v jednej zo stredovekych listin suvisiacich s mestom Miskovec (Mis-
kolc-Alsézsolca) spominal aj jeden sudok medu (una tunella mellis; MNL, DL 40559; Gyulai
1996, 321, pozn. 220). V tridsiatkovom zozname prijmov zo Sopronu z roku 1490 bol pri datume
13. marec zapisany poplatok za pit’ sidkov medu 1 zlaty a 40 denérov (V tunnellis mellis I fl. et
XL den; SVT 11/4, 340).

V mensich sudoch sa okrem medu prenasali i samotné véelstva. Z roku 1500 mame spravu
z uctovnej knihy hradu Jager, ktora znela takto: ,,Bolo tu dvadsatstyri vcelstiev, z ktorych pri-
viezli Sestnast’ s polsudom, nateraz tu zostava osem na predaj* (Item ibidem fuerunt apes 24, de
quibus importarunt con medio vase sexdecim, adhuc restant ad vendendum octo; EHP, 141-142).
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V inventari jagerského panstva z roku 1508 sa nachadzalo aj 20 sudov kvasenej kapusty
(caules salsati cum vasis), Sest plnych mensich sudov medu (mel media vasa plena) a dalsie
Styri malé sidky medu (duo parva plena et duo alia parva usque ad medietatem), jeden a pol
menSieho suda starého tuku (arvina antiqua unum vas cum medio) a jeden sud nového tuku, asi
brav¢ového (arvina nova medium vas). Takze véeliecho medu bolo na hrade nad$tandardne vela.
Do inventaru zapisali aj celu plejadu koni a vozov, ktoré panstvu patrili. Kone i vozy boli rozde-
lené podl'a svojho druhu (EHP, 341).

Iné komodity v sude

Obchod s kamennou sol'ou bol v stredoveku $pecifickym druhom obchodu, ktorého vyskum
by si zasluzil §irsi priestor. Spomenieme ho iba okrajovo a to v stvislosti so sudmi. Sudy kamen-
nej soli (lat. cupa, vasculum salis, nem. Salzkiifl, Salzkifl, mad’. séhordo, sobodon), ktoré preva-
zali nalozené na voze, spominali v dafiovych a mytnych predpisoch krala Bela IV. tykajtcich sa
Gyoru a prilahlej stolice. Najdeme ich v listinach zo 7. maja 1242 a tridsiatkovom vymere z roku
1255, kde sa stanovilo, aka ¢ast’ a komu mala z predaja pripadnut’. Nezabudli na rabskeho zupana
(Szavay 1896, 146-147, 219-220). Vozy so solou spominali aj v trhovych a mytnych vysadach
pre gemerské mestecko Putnok od Ladislava I'V. z roku 1283 (AKO 11/2-3, 315-316).

Kysla kvasenu kapustu naplnent v sudoch, konzumacia ktorej mala staro¢nu tradiciu, sme
uz spominali. Zakladom vsetkych receptov k jej priprave bola kuchynska sol’ a rasca. Nasli sme
ju v kuchyniach domov a hradov, takze tvorila rozsirent sucast’ stravovania. Zmienili sme sa aj
o brav€ovom tuku naplnenom v drevenych sudoch alebo sudkoch.

Z komodit ur¢enych na obzivu, uskladnenych v drevenych sudoch, sa v inventari Horného
hradu Vysehrad zo 7. augusta 1490 nachadzali tri sudy prosa, v Dolnom hrade VysSehradu tri
sudy octu, jeden sud prosa, jeden sud hrachu a v troch flasiach konopny olej (Nogrady 1998,
179-180).

Na majetkoch biskupstva v Jagri ukladali v roku 1508 do sudov aj ovocie a plody z bohatej
urody (fruges prompte vasa duo, |...] media pars stabuli est plena cum frugibus; EHP, 344).

Zo 17. jula 1528 pochadza inventar hradu Gyula so spisanym stavom jeho potravinovych
zasob a delostreleckej vyzbroje. V budove, kde boli uchovavané potraviny (in domo ubi comesti-
bilia usualia conservantur), skladovali jeden sudok so star§im tvarohom (vasculum cum thuroh
antiquum; GVO, 132 ¢. 148). V dome spravcu hradu (in domo dispensatoris) sa nachadzal sidok
so starou kyslou kapustou (vasculum cum caulibus salitis et antiquis) a sidok so semenami
borievky (vasculum cum granis junyperi). V hradnej kuchyni mali sud na uchovavanie draho-
cennej vody (vas in coquina pro conservatione aquae) a d'alsi riad na jej prenasanie a naberanie.
Tiez tam mali jeden sud octu (vas aceti in coquina; GVO, 133 ¢. 148). V hradnej zdhrade pesto-
vali plodiny, ktoré vyslovene menovali: vini¢, repu, kapustu, cibul'u, jablka, hrusky, cesnak a iné
plody (vina, rapas, caules, cepas, poma, pira, alleum et reliqua universa genera fructuum). Na
hrade bola aj ktpelna, v ktorej bola umiestnena vyhrievana pec s medenym kotlom a drevenou
kadou, v ktorej sa dalo oktpat’ (balnea stuba, i caldar cupreum magnum cum fornace colloca-
tum, i doleum in quo balneantur; GVO, 134 ¢. 148).

Diia 11. jana 1539 schvalil kral’ Ferdinand I. register tridsiatkov pre Slavoniu a Chorvatsko,
do ktorého zapisali vel'a druhov tovaru. Viacero komodit prepravovali v sudoch alebo stidkoch.
Dokument dokladal, ako fungoval dial’kovy obchod a aky tovar prenasali cestami z juhu Eurdpy
do Uhorska a naopak. Od velkosti vyrubeného myta bolo mozné odvodit’ aj velkost’ uloznych
nadob, teda aj sudov. V dokumente pouzita terminoldgia bola totiz diferencovana aj objemovo:
vasa (maior) — vasa media — tunella, i clo bolo zvid¢Sa vyrubené v pomere 2 zlaté — 1 zlaty —
25 denarov. Vsetok tovar bol dodavany v stanovenych objemovych jednotkach, v 16. storo¢i totiz
vzrastla potreba presnej$ej meratelnosti a porovnatelnosti. V tomto dokumente mozno objemo-
vé miery a vahy uz viditelne rozlisit’ (Kubinyi 1975, 51). Aj §tatna moc mala zaujem na presnosti,
lebo z nej finanéne profitovala.

258



Archaeologia historica 43, 1, 2018, 247-263

S akymi komoditami nalozenymi v sudoch sa obchodovalo? Uvedieme ich podl'a zapisané-
ho poradia: mandle pestované v Stredomori (De tunella amigdali), suSené hrozna (uvae passae),
olej (olei), ryza, jeden z najstarSich dokladov obchodu s ryzou, pravdepodobne z Padskej niziny
(risi), slede (alecis), mydlo (smigmatis), kamenec, ZIté farbivo (aluminis), kapar (kapomeae), gra-
natové jablka (pomi granati), tamjan, kadidlo (thuris), dubienka (gallis), smola, Zivica (gumi),
suSené hrozienka, susak (de chybabo, nem. Zibebe), benatske gaStany (castaneis Venetianis),
pomarance (tunella pomi narancei), malvazijské vino, zname biele vino (de tunella malmatici),
repkovy olej (de tunella rainffol, nem. Riibdl), vyza, jeseter (de uno vase husonum), slané ryby
(de uno vase piscis saliti), med (de quartale mellis), 10j (de pondere sepi, tunella sepi), syr (de
pondere casei, tunella casei). Aj z tohto zoznamu vysvita, ze v prvej polovici 16. storoéia boli
sudy stale najéastejsie pouzivanou ,,obalovou® prepravkou (Horvat 1910, 232-233).

Sud ako sucast’ hradnej vyzbroje

Témou nasho prispevku st sice napoje a potraviny, ale nemozno nespomenut’ dalie vy-
uzitie drevenych sudov. Z inych materialov ulozenych v tychto nadobach spomenieme najma
potreby k vojenskej obrane hradov. Za¢neme hradom Vysehrad a jeho inventarom zo 7. augusta
1490. V Hornom hrade uskladfiovali $tyri sudy pusného prachu, v Dolnom hrade jeden sud siry,
jeden sud so zapalnymi §ipmi a jeden sud so zapalnymi gulami. Z inych zriedkavosti mali v Kra-
lovskom palaci v podhradi v sude ulozent ¢ast’ sklenenej vyplne okien, tzv. vitraz. Stviselo to
zrejme s renesancénou prestavbou palaca, ktort medzi rokmi 1476 az 1484 uskutoénil kral’ Matej
Korvin (Nogrady 1998, 179-180).

Zo zachovaného inventara vyzbroje hradu Jajce v strednej Bosne zo 7. jina 1493 vyply-
va, ze vela sudov, sudkov a kadi potrebovali na uskladnenie veci k obrane (CDP 1V, 97-99
¢. 63). Skladovali tam aj latky potrebné na vyrobu pusného prachu, sanitru a siru, i hotovy pusny
prach. Sanitra (sodium nitrate,t. j. dusi¢nan sodny alias ¢ilsky liadok, NaNO,) bola uskladnena
na viacerych miestach najmenej v desiatich kadiach a piatich sudoch. Siru mali naplnent v pia-
tich sudoch a jednej poskodenej kadi (sulpura quinque vaseculos et unum doleum cum parvo
defectu). Spolu tri a pol suda pusného prachu mali uz pripravenych, teda namie$anych. V dome
s dvoma ,,0blakmi‘ (in domo arcuparis) mali uskladnenych d’al$ich devét sudov hotového pus-
ného prachu, ktory vyrobil magister Bartolomej (pulveris pixidorum, quos novissime magister
Bartholomeus edidit, vascula novem). Na hrade sa nachadzali i d’al§ie veci v sudoch. V §tyroch
mali uloZeny plot na stavbu bariéry, latinsky sepes, v dvoch boli ulozené dve svietidla duas lam-
pades candelarum, v §tyroch sudoch zasa gule do hakovnic globorum bombardicorum, l'udovo
nazyvané zakallu golobis (CDP 1V, 98 €. 63; Pasztor 1970, 653).

Inventar hradu Jager z roku 1508 evidoval aj jeho zbrojny arzenal, ktory mohli obrancovia
vyuzit v pripade nutnosti obrany hradu. Register veci poskytol zaujimavy pohlad na vyuzitie
drevenych sudov mimo napojov a potravin (EHP, 342-343). V sudoch mali rovnako ulozené
vSetky tri latky potrebné na vyrobu pusného prachu, sanitru, siru a drevné uhlie. Sanitra bola
naplnena v §tyroch sudoch a jednom sude polovicnej vel'kosti (saletrum cum vasculis quattuor
cum medio), sira rovnako v §tyroch sudoch a jednom sude polovi¢nej vel'kosti (sulphurea cum
vasculis quattuor cum medio) a drevené uhlie v sude strednej vel’kosti (carbones cum una media
tunella). Pusny prach si teda tiez vedeli vyrobit’ sami. Okrem toho mali uz pripraveny prach
naplneny v d’alsich dvanastich sudoch. Medzi horlavé latky mézeme zaradit’ aj zivicu z borovi-
covitych stromov ulozenu v jednom sude (fenyewzurok cum vasculo). V dalsom sude mali via-
cero druhov Sipov (et super pavimentum in copia sagitte artium cum tunella una), zelezné gule
strednej vel'kosti boli ulozené v 6smich debnach (globi ferrei mediocres cum ladulis) a vacsie
zelezné gule nakladli aj do suda (globi ferrei maiores cum tunella). Vietky veci mali k dispozi-
cii, obrancovia ich mohli vyuzit' v pripade vojenského ohrozenia (EHP, 342-343).

Podl'a inventaru hradu Jeleni kamen (Zarweskew, dnes Szarvaské) z roku 1508 boli na
hrade okrem inych veci Styri sudy Sipov (sagitte cum vasculis), jeden a pol suda strelného prachu
(pulveres cum vasculis uno cum medio), dva mensie sudy octu (media vasa aceti), pat a pol suda
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vina (vina integra cum medio) a jedna mala kad’a kvasenej kapusty (caules salsati cum parvo
dolio; EHP, 341-342).

Z roku 1528 sa ndm zachoval, ako sme uz spominali, inventar hradu Gyula, teda stav jeho
potravinovych zdsob a delostreleckej vyzbroje. Kompetentny ¢lovek prechadzal jednu hradnt
miestnost’ za druhou, zapisal veci z veze, podkrovia, vo vnutri hradieb, v niektorych miestnos-
tiach, v kaplnke, naradie a potraviny v kuchyni, tiez sa zmienil o kupelni hradu, jeho zdhrade
a podobne (GVO, 131-134 ¢. 148). Pocetny stav materialu a hojnost’ zdsob opédtovne vykazali aj
23. méja 1554 (GVO, 239-240 ¢. 300).

V roku 1528 uchovavali v hradnej vezi 22 sudov s pusnym prachom, okrem toho jeden
sudok ,,nie celkom plny* siry, tiez jeden hrniec so sirou. V ,,tmavej* miestnosti mali navyse eSte
dal8ich trindst’ sudov pusného prachu, z ktorych jeden nebol plny. Prach mali aj v ,,dlhom sude*
z tretiny naplnenom, v 62 vreckach a dvoch hrncoch. K vyrobe pusného prachu skladovali aj
sanitru. Zaujimavy je daj o 38 sudoch so smolou, I'udovo nazyvanych ,,8iSka“ (xxxviii vasculi
vulgari tobos cum pice; GVO, 131 €. 148). Vo vezi hradu Gyula, ktort nazvali Cigan (in turri
Zygan), mali ulozeny aj jeden dreveny sud s vapnom (vas cum cymento; GVO, 134 ¢. 148). Vy-
uzivali ho pri oprave hradnych mtrov. Uhorska strana musela utrpiet znac¢nu stratu, ked hrad
v roku 1566 obsadili Turci a vlastnili ho az do roku 1695.

Zaver

Na zaver mozno konstatovat, ze mnoho zachovanych historickych pramenov potvrdilo
vSestranné vyuzitie sudov v stredovekom Uhorsku. Pri analyze sme vychddzali z dvoch sto-
viek pisomnych sprav od 12. storocia do prvej polovice 16. storo¢ia. Medzi pramefimi sme mali
listiny, danové supisy, desiatkové supisy, zoznamy mytnych poplatkov, testamenty, inventare
hradov a domacnosti, pozostalostné supisy, mestské knihy, uc¢tovné knihy a iné. Sibor pramenov
pouzitych pre nas vyskum sme d’alej nerozsirovali, hoci zo stredoveku ich madme zachovanych
omnoho viac. Z kapacitnych dovodov sme pracovali iba s vybranou vzorkou.

Najcastejsie sa v sudoch uskladniovali népoje, predovsetkym vino, omnoho menej pivo
a najmenej ocot a olej. Z potravin to boli najméa obilniny a muka, potom ryby, v¢eli med a vosk,
kamenna sol’, kysla kapusta, ovocie a d’alsie plody, tuk, syr a semend roznych rastlin. Sudy tvorili
dolezitu vybavu hradov aj preto, lebo sluzili na uskladiovanie vojenskych potrieb: smoly a Zivi-
ce, gul’ do diel alebo hakovnic, Sipov, no predovsetkym troch latok potrebnych k vyrobe pusného
prachu — siry, sanitry a dreveného uhlia.

Co sa tyka velkosti jednotlivych sudov, najstarsie pisomné spravy neumoziiuju ich bliz§iu
objemovu Specifikéciu, lebo v nich pouzitd terminologia nebola jednozna¢na. Pojmy vas, tunella
a vasculum boli ¢asto vyznamovo zamienané. Aj poplatky za rovnaky objem tovaru mohli byt
v historickych pramenioch diametralne odlisné. Vacsia diferenciacia velkosti nadob prebiehala
az v 15. storo¢i a k prvotnej presnosti viedla az v prvej polovici 16. storo¢ia. V ranom novoveku
vyvstala vic§ia potreba merania a vazenia v suvislosti s narastajucim poc¢tom obchodnych ar-
tiklov. Statna moc tiez mala zaujem na presnej§om rozliSovani objemov a velkosti sudov, lebo
si z nich narokovala zakonné poplatky, dane a cld. Na zaciatku novoveku sa dopyt po sudoch
zvysil, preto narastol aj pocet debnarov. Zvysil sa i obrat na jarmokoch a trhoviskach.

Cim mézZe byt historicky vyskum vyuzitia sudov ndpomocny archeologickému badaniu?
Drevené sudy sa nam az na niekol’ko vynimiek rozpadli, zo stredoveku su zachované v europ-
skych muzeéch iba sporadicky. Ak nemali zelezné obruce, neboli Gplne pevné, bola iba mala
Sanca na zachovanie ich drevenych zvyskov. Preto prave historicky vyskum materialnej kultary
stredoveku a kazdodennosti umoznuje vytvorit spolahlivé zavery. Navyse, dobovl terminologiu
archeoldgia nezachyti.
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Zusammenfassung

Holzfisser und ihre Nutzung bei der Lagerung von Getrinken und Lebensmitteln (im mit-
telalterlichen Ungarn)

Die universale Nutzung von Fissern im mittelalterlichen Ungarn wird von vielen erhal-
tenen historischen Quellen bestitigt. Bei ihrer Untersuchung haben wir uns auf Handelswaren
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konzentriert, die in den Fédssern gelagert wurden. Unsere Analyse basiert auf zweihundert
schriftlichen Berichten aus der Zeit ab dem 12. Jahrhundert bis zur ersten Halfte des 16. Jahr-
hunderts. Die von uns untersuchten Proben stellten, obwohl sie sich noch erweitern lieen, eine
solide Grundlage fiir eine tiefergehende Untersuchung dar. Zu den herangezogenen Quellen
zdhlten Urkunden, Steuerverzeichnisse, Zehntverzeichnisse, Mautregister, Testamente, Inven-
tare von Burgen und Haushalten, Nachlassverzeichnisse, Stadtbiicher, Rechungsbiicher u.a. Die
Bestimmung des Fassungsvermogens der einzelnen Behéltnisse wurde von uns jedoch nicht
behandelt, da diese Frage eine eigene Arbeit verdienen wiirde.

Am héufigsten wurden Fésser fiir Getrinke verwendet, vor allem fiir Wein, bedeutend
weniger fiir Bier und am wenigsten fiir Essig und Ol. Die Fisser wurden aufgefiihrt als grofer,
mittel oder kleiner, der darin gelagerte Wein war entweder alt oder neu. Mit Weinféssern konnte
man Steuern und den Zehnten entrichten, Schulden abbezahlen, verpfiandetes Eigentum einldsen
oder Schadensersatz leisten fiir einen Schaden, den jemand erlitten hat. Es war ein Vermdgen,
das seinen Wert auch iiber viele Jahre hinweg beibehalten hatte.

Von den Lebensmitteln waren es vornehmlich Getreide und Mehl, danach Fische, Bienen-
honig und Wachs, Steinsalz, Sauerkraut, Obst und weitere Friichte, Fett, Kdse und die Samen
verschiedener Pflanzen. Die Liste der in den Fissern gelagerten Waren wurde von Getreide,
bzw. dem daraus hergestellten Mehl angefiihrt. Die Fasser konnten in Kornspeichern, Scheunen
und Kiichen aufbewahrt werden, und auch in den Miihlen ist man nicht ohne sie ausgekommen.
Neben Leinensédcken wurden sie dort tagtédglich verwendet. Frische Fische wiederum mussten
speziell behandelt werden, da nur eine solche Verarbeitung der Fische ihre langfristige Lagerung
moglich machte. Dariiberhinaus ermoglichten die Fésser, die darin gelagerten Fische — vor allem
Heringe — auf den Mirkten feilzubieten. Auch das Einlegen von Sauerkraut wire ohne diese
Holzgebinde nicht ausgekommen.

Fisser bildeten einen wichtigen Bestandteil in der Ausstattung von Burgen, da sie zur La-
gerung von Militdrbedarf dienten. In ihnen wurden Peche und Harze, Kanonen- oder Gewehrku-
geln, Pfeile und vor allem die drei fiir die Herstellung von SchieBpulver nétigen Stoffe Schwefel,
Salpeter und Holzkohle aufbewahrt. Die Versorgung der Burgen war jeweils unterschiedlich.

Was die GroBe der einzelnen Fésser betrifft geben die dltesten schriftlichen Berichte kei-
ne ndhere Auskunft iiber ihr Fassungsvermogen, da die darin verwendete Terminologie nicht
eindeutig war. Die Begriffe ,,Vas®, ,,Tunella® und ,,Vasculum“ wurden bedeutungsmifig haufig
gewechselt. Auch die Abgaben konnten in den historischen Quellen fiir gleiche Volumina diame-
tral voneinander abweichen. Eine groflere Differenzierung beziiglich der Grofe der Gefille er-
folgte erst im 15. Jahrhundert und fiihrte erst in der ersten Hélfte des 16. Jahrhunderts zu einer
priméren Genauigkeit. Im Frithmittelalter entstand im Zusammenhang mit der wachsenden Zahl
von Handelswaren eine grolere Notwendigkeit des Messens und Wiegens. Die Staatsgewalt hat-
te auch Interesse an einer genaueren Unterscheidung der Fassungsvermdégen und Grofien von
Fissern, da sie davon die gesetzlichen Abgaben, Steuern und Zélle beanspruchte.

Zu Beginn der Neuzeit ist die Nachfrage nach Féssern noch gestiegen, weswegen auch die
Zahl der Kiifer zunahm. Die Umsétze auf den Jahrmérkten und Marktpldtzen haben ebenfalls
zugenommen.

Wodurch kann eine historische Untersuchung der Nutzung von Fissern der archdologi-
schen Forschung hilfreich sein? Bis auf wenige Ausnahmen sind Holzfdsser zerfallen, aus dem
Mittelalter werden in den europdischen Museen nur sporadisch erhalten gebliebene Exemplare
aufbewahrt. Wenn sie keine Fassreifen aus Eisen hatten, waren sie nicht ganz fest und die Chan-
ce, dass sich ihre holzernen Uberreste erhalten, war nur sehr gering. Aus diesem Grund erméog-
lichen es gerade historische Untersuchungen der mittelalterlichen Sachkultur und des Alltags,
zuverldssige Schlussfolgerungen zu ziehen. Dariiberhinaus wird die zeitgendssische Terminolo-
gie von der Archéologie nicht erfasst.
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