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Venkovské krémy v okoli Prahy na prelomu stfedovéku
a raného novovéku

JULIE RICHTEROVA

1.1. Krémy ve stfedovéku

Dfive nez se budeme vénovat prazskym krémam z pfelomu stfedov€ku a novovéku,
uvadim alespoii struény pfehled situace z dfivé&j§iho obdobi, aby bylo 1épe patrné, v ¢em
se ménila pozice krémy a v em zistdvala neménn4.

S4m termin kréma je staroslovanského piivodu a jeji pocatky sahaji az do raného stie-
dovéku (Rabecka-Brykczynska 1983, 103). Tehdy, v 11. a 12. stoleti, ndleZely krémy kni-
Zeti, podle narrativnich prameni a listin. Kréma (latinsky taberna publica, spelunca et
lacibula) a krémafi (tabernarii, caupones, pincernarii), (Celakovsky 1886, 762) se obje-
vuji napf. ve Zbraslavské kronice v roce 1308, za vjezdu Jindficha Korutanského do Pra-
hy (FRB IV, s. 114) nebo v listiné Karla IV. ,,... nec non caupones et tabernarii...“ (CIM
I,s. 90, & 55z 13. 1. 1351).

Krémy se objevovaly zejména na trZi§tich, ktera vznikala na kfiZovatkach obchodnich
cest. Krémy fungovaly i jako celnice a sm&ndmy a soustfed’ovaly se u nich nejruzné;si
femeslnické aktivity, pfedev§im viak feznici, pekafi, Sevci ad. (Rabecka 1962, 372-375;
Rabecka-Brykczyfiska 1983, 103-118; Zemlicka 1997, 169, 183 a 298). V Praze byla po-
dobna role krémy v Ungeltu nebo pozdé&ji v dal§im mist& nuceného skladu na Staré rych-
t& (&p. 404/1 na Miistku), (Tomek 1871, 400 sq).

Ve 13. stoleti, které pfinasi zménu i v charakteru a funkci krémy, vytvéfi se zéklad ve
zpisobu prondjmu $enku (Rabecka-Brykczyfiska 1983, 112), jak se s nim shleddvame na
konci stfedovéku. Krémy se pak déle diferencovaly na pouhé nélevny a nebo hospody
a hostinska zafizeni s ubytovénim, &i zdjezdni hospody, které mély specielni vyznam.
V Praze byli ve 14. stoleti napogitdni 63 vyloZeni krémaéfi (tabernarii), 64 vinafi (caupo-
nes), Senkové (pincernarii) 47 a s nimi souvisejicich 287 sladovniki a 36 pivovarniki
(Tomek 1871, 371 a 380; Hrdli¢ka s.d., 1994?, 125).

Vesnicka kréma méla pfeci jen odli3néj§i charakter. Tvofila je§t€ dlouho centrum mist-
ni smény, vesnickych femesel a spole¢enského shromazd’ovéni venkovskych obyvatel
(Rabecka-Brykczynska 1983, 118).

Krémy byvaly umistény pobliZ kostela, kde se odehraval vefejny Zivot (Petraii a kol.
1985, 390 a 405). N&kdy jim byla ddvana pfednost pfed kostelem. Napf. v hruboskalské
instrukci ze 17. stoleti se uklada rychtéfi, aby vsadil do klddy poddaného, jenz v nedéli
misto do kostela zapadne do hospody (Pekaf 1970, 273).

Zcela specifické postaveni zaujimaly v pozdnim stfedov€ku a raném novovéku krémy
v aglomeraci pfiméstskych vesnic, kam rddo dochézelo v dobach pouti &i posviceni mést-
ské obyvatelstvo (Vacek 1911, 129; Petréii a kol. 1997, 844), a kde byval ubytovéan v do-
béch konani sn&ém a p¥i korunovaci (nap¥. krale Maxmili4na II. r. 1562 v Ovenci; SC III,
110) pfetlak hosti, ktery se do Prahy nevesel.

1.2. Typy kréem na konci 15. a pfedevsim v 16. a 1. pol. 17. stoleti

V obdobi pozdniho stfedov€ku a raném novovéku byla nejéastéj§im typem kréma
poddanska, kterd méla nejvice status bezné poddanské usedlosti se specializovanym pro-
vozem. Venkovska kréma stala pfevazné na zeméd€lském zéklad€ a v priméru se pohy-
bovala jeji vyméra okolo 1 1/4 14nu (ale byly zaznamendny i vé&t$i nebo naopak nizké vy-
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nicky systém, i kdyZ pojmenovéni nékladnici se objevuje nejprve az v fadu z r. 1512
a stabilng se vyskytuje od r. 1594 jako ,,nékladnici piva vafeni“ (Mendelova 1984, 91).
Sladci se mnohdy stavali sami nakladniky, jestlize dosahli ur¢itého postaveni.

Po pol. 17. stoleti popsal stru¢né vyrobu piva J. A. Komensky (1658, ¢. 13) takto: Pi-
vo se vafi v kotli ze sladu a chmele, pak se vyléva do kadé€ a vystydlé se odnasi ve dzbe-
rech do sklepa a naléva se do sudi. Postup se pfilis neliil a zistaval vpodstaté nezménén
od 16. do 2. pol. 18. stoleti, kdy pfinesl dileZit zlepSeni ,,genidlni“ Eesky sladek F. O. Pou-
pé, a ktera byla pfijata a rozsifena do okolnich zemi. Jednim z jeho hlavnich pfinosi bylo
pridéni jeit& jednoho ,,cezeni®, tj. zdvojeni tehdejsi jednoduché jakési filtrace pomoci dal-
giho dna, vyrobeného z dfevéné desky s vypalenymi otvory a vloZeného do ,,cedici kadé*.
Do té doby se primitivné provéadélo pfes vich slamy (Ottiiv slovnik nauény, 1898, 729).

Zékladem a prvni hlavni fazi byla pfiprava sladu kli¢enim obili na humnech, pak pro-
vzdusiiovani pfehazovanim nej€asté&ji bukovou lopatou, aby nezplesnivélo, dale hvozdé-
ni — odsu$ovani, fermentace — kvaseni, chmeleni, mleti, vafeni atd. aZ po vystavéni piva
(k tomu cf. napf. Chodounsky s.d., 5 sq; Petraii a kol. 1985, 684 sq a 1995, 383 sq; Kra-
jic 1989, 176 sq). Cast pivovarského zafizeni byla archeologicky zkouména napf. v Pra-
ze na Novém Mé&st& (Olmerové, 1983) a kompletni provoz sladovny pak v Sezimové
Usti (Krajic, 1989). Vafilo se pfedevdim pivo staré je¢né a bilé pSeni¢né, které se konzu-
movalo ve vét§i mife hlavn€ v N&mecku, kde je§té v 19. stoleti bylo v Berliné na 18 pi-
vovari, produkujicich bilé pivo (Chodounsky, s.d., 13). U nas nebylo pfili§ v oblib&
a hodnoceno bylo v 16. a 17. stoleti na polovi¢ni cenu oproti kvalitn&j§imu hotkému pi-
vu, vyrabénému z je¢mene (Prochdzka 1963, 162, pozn. 28).

O postupu pfi vafeni piva, a viech uskalich s tim spojenych, sepsal prvni odborny spis
»Po&atkové zakladného udeni o vafeni piva* a vydal v Olomouci 1801 jiZ zminény &es-
ky sladek FrantiSek Ondfej Poupé (nar. 1753 — zemfel 1805), plivodné sladdek hrabéte
Clam Martinice ve Slaném, pozdéji sladek v Bmé: Byl uréen ,,...pro uéedlniky, tovaryse,
sladky, pro kazdého hospodéfe, ktery té v&ci dokonale vyuden byti Zad4...“.

V jeho préci jsou kromé& uZitednych rad a prvnich vysvétleni n&kterych chemickych
reakci pfi vyobé& piva zanamenany nékteré star§i postupy vyroby piva i pfipady jeho po-
kaZeni, napf. pfiddvanim soli do piva, ¢&i zfalSovéni pény pfidanim mydla (Poup& 1801,
258 sq a 262). Jmenuje prostfedky, hrani¢ici s magii, které se uZivaly k jeho vylepseni
a objastiuje jejich nesmyslnost, varuje pfed nimi. Mezi tzv. ,pfedsudky“ a ,,éarodé&jnic-
kymi* zpusoby uvédi uzivani sv€cené svice na Velky patek ,.kejklifem*, déle kusu umrl-
& rakve, hnatu z ¢lovéka nebo slepého psa a odmita tyto praktiky jako nedlinné (Poupé
1801, 242 a 246 sq). Cern4 magie a uZivéni ritudlnich pfedméti k povéte, se tradovalo
od raného sttedovéku az po 18. ai 19. stoleti (Smetinka 1992; Smahel 1990; Petr4ii 1995,
64 sq), jak doklada i v souvislosti s pivem F. O. Poupé.

Exkurz

Z4sady dobrého piva Poupétem podané a F. Chodounskym srozumitelné pfevedené

(F. Chodounsky, s.d., 12):

Pravé, pfirozené a dobré pivo —

1. M4 vafeno a vyrobeno byti jen ze zdkladnich surovin: z vody, sladu je¢ného, z chme-
le a za pomoci kvasnic (fermenti — enzymi),
I1. M4 pfirozenou &istotu miti a nem4 ani nasladlé ani pfili§ hotké byti,

IIL. Nesmi (vedle pfirozenych udinkt...) nikomu pomoci ani $koditi,

IV. Musi se honositi nasledujicimi ctnostmi pravosti své: a) Zizei hasiti a schazejici vih-
kost v téle nahrazovati, b) pon€kud sytiti, nikoliv v§ak nadymati nebo zacpu zpisobi-
ti, c) umdlelé t&lo posilniti, d) mo& k poméru pozZitku i s ,.krupici vymé&Sovati (aby
tak tvofeni kamene mocového pfedchéazelo), e) stolici podporovati a kone&né f) Zalu-
dek zahfivati a ne, jako mnohé pivo ,,chladiti“ a jak poznamenal (F. O. Poupég): ,.komu
by tyto vlastnosti piva $kodlivymi byly, ten oviem lépe udini, zistane-li pfi vodé.“
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Strahovské knihovny Pamétniku nirodniho pisemnictvi a Mgr. Janu Pafezovi ze Stra-
hovské knihovny Kléa§tera fadu premonstrati, kterému vdé€¢im za Gdaje z Nedstupovské-

ho

pisemného materidlu.

POZNAMKA

Pohér s uchem (i.&. 111 637) z Jungmannova nimé&sti, rovnéZ zafazeny pro svoji jistou morfologickou pfi-
buznost k specifickému typu pohérd praZské provenience (cf. Dragoun 1997, 327 a Huml-Starec, 1998)
vpodstat& odpovida, aviak nespliiuje kritérium dekoru rozesetych skvr. Je hladky, bez vyzdoby, jak bylo
jiZ vyobrazeno (Richterova 1986, obr. 8).
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Zusammenfassung

Tabernen in der Umgebung Prags an der Wende des Mittelalters und der Neuzeit

Einleitend erwihnt die Autorin des Artikels kurz das Phinomen Tabernen im Mittelalter allgemein und spe-
ziell in Prag, und zwar einschlieBlich der Umwandlungsandeutungen im Spétmittelalter und in der frithen
Neuzeit.

Weiter charakterisiert sie einzelne Tabernentypen bei uns gegen Ende des 15. Jhs., im 16. Jh. bis zur Hilfte
des 17. Jhs. Im gewihlten Teil Prags (NW) kann man der Meinung der Autorin nach konkrete Lokalitéiten am
besten aufgrund mehrerer Quellen spezifizieren. Eine besondere Aufmerksamkeit ist den Tabernen in Ovenec
(Bubenet, heute Prag 6) gewidmet, und zwar vor allem der oberen Tabeme ,Na seniku“, dt.: ,,Zum
Heuschuppen* (archiologisch teilweise erforscht — Abb. 3), und der unteren Taberne nicht weit von der Kirche
des Hl. Gotthard, der spiter ,Na slamniku“ dt.. ,Zum Strohsack“ genannt und wahrscheinlich im
~Malostransky gradual*“ (dt.: ,,Graduale von Kleine Seite*) im Jahre 1572 im Werk von Jan Taborsky von
Klokoty-Berg (Abb. 4) ikonographisch dargestellt wurde.
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Andere Kapitel befassen sich mit Einrichtung, mit Verkehr und mit Unterhaltung in den Taberne (Abb. 5-8).
AuBer schriftlichen Quellen nutzt die Autorin wieder die historischen Abbildungen aus dem Anfang des 16.
Jahrhunderts aus.

Ein wichtiger Teil der Arbeit befaBt sich mit dem Verzehr in den Tabernen, mit ,, TrinkgefiBen* und Maen
einschl. der experimental beglaubigten Inhalte von den im 15. Jh. am meisten frequentierten GefidBen (Losticer
Becher, sogenannte Prager Becher und Becher aus dem Reduktionsbrand und schlieBlich mit den GefiBen aus
der Hilfte des 17. Jhs. (Deckelkanne oder Halbe) (Abb. 9).

Eher die wirklichen Exemplare von Halben, Deckelkannen mit dem groBen Inhalt (seit dem 16. Jh. am 6f-
testen aus Zinn) vorkommen waren, kannten wir sie friiher aus den ikonogra;hischen Quellen, z. B. aus dem
Zluticer Gesangbuch (geschaffen im J. 1558 auf die Bestellung der Stadt Zlutice vom bedeutenden Prager
Schreiber, Illuminator und gleichzeitig Turmuhrmacher Jan Téborsky von Klokoty-Berg) — (Abb. 10).

Zum SchluB befaBt sich der Artikel iibersichtlich mit dem Bierbrauen und betont einige merkwiirdige
Feststellungen und Beobachtungen des berithmten tschechischen Braumeisters F. O. Poupé, die den élteren
Zustand festhalten.

Abbildungen:

1. Prager Weinbauern, Detail aus dem Valckenborchs Panorama Prags, 1580, i.¢. 20 685, Museum der
Hauptstadt Prag, Foto M. Fokt.

2. Siegelstock der Schenkwirte aus der Altstadt Prag aus dem J. 1603, Archiv der Stadt Prag, III - 210, Foto
M. Fokt, Zeichnung H. PospiSilova.

3. Keller aus dem Objekt Nr. 15, die StraBe ,,V Sadech”, Prag 6-Bubenet, Foto M. Fokt.

4. Taberne am Rande Prags, Abbildung aus dem sog. ,Malostransky gradudl“ aus dem Jahre 1572,
Nationalbibliothek Prag.

5. Trinker in einer Taberne, Holzschnitt aus dem Traktat ,,P4n rady* (dt.: ,,der Herr des Rates*), 1505, Foto
NK Prag.

6. Unterhaltung in der Taberne, Holzschnitt aus dem Traktat ,,Pan rady*, 1505, Nationalbibliothek Prag.

7. Satire von H. S. Beham aus dem 16. Jh. — unziichtige Tétigkeiten in der Spinnerei und in der Kunkelstube,
die das Leben in einer Taberne evozieren, nach R. van Diilmen 1990, Foto M. Fokt.

8. Raufer — Abbildung auf einer gut erhaltenen Kachel aus SuSice, nach Z. Smetinka 1968, Foto M. Fokt.

9. TrinkgefdBtypen: 1 — LoSticer Becher, Hilfte des 15. Jhs., Inventarnummer 111 636, Museum der
Hauptstadt Prag; 2 — ,Prager* Becher mit einem Henkel, Ende des 14. bis Hilfte des 15. Jhs.,
Inventatnummer 4820, Museum der Hauptstadt Prag; 3 — Becher mit einem Henkel aus dem
Reduktionsbrand, 15. Jh., Prager Institut der Bodendenkmalpflege (Dragoun 1997, Abb. 4); 4 — Zinnhalbe,
Hilfte des 17. Jhs., Inventarnummer 3860, Museum der Hauptstadt Prag; Zeichnung H. Pospi§ilov4 und
B. Neuberg, Foto M. Fokt (der angefiihrte Ma stab entspricht nur den Zeichnungen).

10. Landmann trigt ein GefiB mit dem Deckel, Abbildung aus dem ,,Zluticky kancion4l“, gegen 1558, ohne
Signatur, fol. 271b, Prager Nationaldenkmal Prag, Foto M. Fokt.
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